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Anno di fondazione: 1950 PrUDrTEtﬁ: PEIS[]UE"E Aﬂgem Lunati
I OV YA ATy cnotogo: emitiano Falsini - patrizio Clori Agronomo: Pasquale Angelo Lunati

Regime di Conduzione agricola: convenzionale
Bottiglie prodotte: 50.000 Ettar] vitati di proprietd: 20
vendita diretta: s

Visite allazienda: su prenotazione

come arrivarci: dalla 424 uscita di Massafra, percorrere la 557 in direzigne di Taranto ed imboccare [a $5106 fino a Nova Siri Scalo.

Via Taverna snc - 75020 Nowa Sir Scalo MT
Tel. 0835 877083 - Fax 0835 877422
wiww.aataverna.com - info@aataverna.com

Grande azienda nelle manidella famiglia LUunatida tre generazionl. Fondamentalmente |3 sua attivitd siincentra sulla produzione zootecnica e agricela, con allevamenti dibovint di razza frisena perla
preduzicne dilatte e ben 250 ettari dedicati alla produzions ortefrutticola. DT questi, una yentina sano vitatl, & presto se ne aggiungeranno altriquattro che sono attualmente npreparazions. Tutti 1 terreni
sono in fase diconversione al regime biologico dal 2016. Belle novitd inarrive quest'anne. vede la luce infattiun nuovo vino dal nome esplicito di $5ens02 per indicare l'assenza di solfiti, La strana scelta di

utilizzare il Pinot Bianco come base perilvino sispiesa inquanto il papd desliattuali propristard, nel pienc decli anni '80, aveya Iniziato una attivita sperimentale in tal senso in collaborazione con
I'lstituto Agrario di Conegliano Venato .
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Il Lagarino 2015

F FEEE Uve:Syrah30%, Cabernet Sauvignon70%  Gradazione: 14,5%

Colore rubino inchiostrato e impenetrabile alla luce. (1 naso & imponente, ricco di frutti dibosco, diviolaciocca, dinote balsamiche, conla componente speziata che fa capolino sullo sfondo. Strutturato e

materico, tanto da risultar quasi masticabile, mostra un equilibrio tra la parte sapido-tannica e quella glicerica impeccabile. Appena satto tano la freschezza. Polpaso e fruttato 1l finale. Due anniin
barrique.

Abbinamento

Cappone lardellato

[l Lucano 2015

Z FTTEFF Uve:Aglianico Gradazione:14,0%

Tinta rubing. Olfatto soffice di frutti dibosco maturl, pepe rosa, sbuffivanigliati e guasi mentolatl. Grande struttura in bocca, con tannicitd vellutata, quas setasa, spunti freschidecisie tanta morbidezza.
Lunga ed appagante la chiusura. 18 mesiin barrique.

Abbinamento

Faracna al tegame al prafumao diginepro e salvia.

Matera Greco San Basile 2017

Uve: Greco Gradazione:13,5%

Colare caldo e darato. Dal calice un bouquet composito e solare, can note di mandarino candito, ginestre & gelsominl. Ottima l'nterpretazione sustativa, perfettamente bilanciata tra una spiccata
connatazione sapida ed una morbidezza avwolgente. Finale molto lungo, ricco di sfumature fruttate e salmastre. Maturato in cemento.

Abbinamento
Tartare diombring Concuscus e 2este digrancia.
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Sensoz 2017

Uve: Pinot Bianco Gradazione: 14,0%

Giallo pagliering acceso. Maso ricco disensazioni golase: caramella allimane, aromidi cedro candito, note diginestra. sl palato & accoglients e glicerico, donando una sensazione dicremositd complessiva
incuipare che la morbidezza sia strettamente legata alla sapiditd, mentre la freschezza appare un po' celata. Mel complesso unvino rotondo e stuzzicante, che regala l'impressions dimordere un frutto
succoso e fresco. Maturazione naccialo. Senza solfit aggiuntl.

Abbinamento

Coniglio inagrodolce.

Primitivo Rosato Maddalena 2017

Uve: Primitivo Gradazione: 13,5%

Rosa cerasunlo, offre profumidi confetto, di fragole e diibisco. Al palato l'approccio decisamente morbido viene riequilibrato grazie ad un'epportuna dose disapiditd, che crea un mixintrigants e piacevole.
ACCIgi0.

Abbinamento
ASIJ-'IC di 2 mberie zucching.

Matera Primitivo | Sassi 2016

\ %% Uve:Primitivo Gradazione: 14,0%

Rubino. &l naso un cesto di frutta rossa (Ciliegie, susine nerel e, sul fondo, delle nuance speziate dolci e appena percettibili. 1l gusto & sferico, morbidamente glicerico, conun leve rasiduo zucchering a
regalar maggiore rotanditd. Tanninilievi e gentili e una sapiditd diffusa completano linsieme creando equilibrio e donando bevibilita. Breve passaggio inbarrique.

Abbinamento

Arista dimaiale alle prugne



